ALLEEN ALS
‘IE JSKOUD IS

Deze Egg-0 is zondermeer
een musthave deze zomer, De
vrolijke wijnkoeler houdt je
drankje namelijk twee uur koel
en je hebt geen ijs of koel
elementen nodig. Ook aan het
schenkgemak is gedacht: hij
heeft een handvat, waardoor
je je roseetje makkelijk kunt
inschenken. Ideaal voor op het
terras, de boot, de camping of
voor een picknick. Het pro-
% duct is gemaakt van ABS-
kunststof en is doardoor
duurzaam, onbreekbaar

VOOR FIJNPROEVERS

en eenvoudig te reinigen.
De koeler is geschikt
voor flessen van 0,7 t/m
1 liter en beschikbaar in
rood, blauw, groen en
créeme. Voor 34,95 euro
serveer jij je wijntje deze

zomer uit de EGG-0.
© www.cpu-europe.com

Chianti foetsie? Merlot
kwijt? Het gebeurt je niet
meer met de Wine Lines
(€ 9,95). Deze vrolijk
gekleurde labeltjes
markeren niet alleen je
glas, de opschriften zijn
leuke ijsbrekers op feestjes:
“complex, slaat dat op jou
of op de wijn..?"
©www.worldwidefred.com

Als de fles wijn ontkurkt is, wil je maar één ding, dat

‘ie koud blijft. Dan zit er vaak maar één ding op; het op
een zuipen zetten. Maar voor vinologen in de dop biedt
deze SoWine klimaatkast met vacumeersysteem van
EuroCave ook uitkomst. Wijnen blijven door middel van
een automatisch vacumeersysteem tot tien dogen na
openen nog lekker. En dan zijn ze ook nog eens goed
op temperatuur. Eenmaal geopende flessen kunnen
gewoon worden teruggezet. Het innovatieve vacumeer-
systeem zorgt er namelijk voor dat de wijn op dezelfde
kwaliteit wordt gehouden, met niet meer don een sim-
pele druk op de knop. De SoWine wijnbar kost 395 euro
en is te krijgen in chumpagnewit of bordeauxrood.

O www.eurocave.nl

EIGEN HUIS & PROEFTUIN

Wijn proeven, daarvoor moet je naar een wijnboertje

n de binnenlanden van Frankrijk, dat in een achteraf-
schuurtje een wijnproeverij heeft ingericht? Neen. Want
wat dacht je van een proefpaviljoen in eigen tuin? Van
Dijk Maasland maakt dit mogelijk met de Helicave &
Living; een eikenhouten constructie - 10 tot 30 m2 -
die wordt ondergekelderd in een Helicave. Doordat de
kelder onder de grond is gebouwd, biedt het constant
de ideale temperatuur voor het rijpen van wijn. De
bovenbouw kun je inrichten als proeflokaal, incluis alle
benodigde accessoires. In je eigen wijnkelder heb je
een opslagcapaciteit van 650 tot 3000 flessen. Er goat
straks niets boven een echt Oud-Hollands polderwijntje.
O www.wijnkelder.nl
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